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LEBEN, WOHNEN & GENIESSEN

MIT KOCHKUNST UND AMBIENTE
VERZAUBERN LASSEN

Wo Moderne und Tradition zusammentreffen,
entstehen oft die kostlichsten Kreationen. Seit
mehr als drei Jahrzehnten steht der Spelzenhof
in Altdorf fiir die gelungene Verbindung von
regionaler Urspriinglichkeit mit toskanischem
Flair. Das beginnt bereits bei der Einrichtung:
Im Sommer ladt der mediterran gestaltete
und dicht belaubte Innenhof zum Verweilen
ein. In den Kkailteren Jahreszeiten locken die
gemiitliche Weinstube und Scheune mit ihrem
Mobiliar — kein Stuhl gleicht hier dem anderen.
Geschmack und Hochwertigkeit werden hier
grofigeschrieben. Fiir die stilvolle Atmosphare
ebenso wie fiir die inspirierte Speisekarte verant-
wortlich ist Ursula Hitschler personlich. Im
Spelzenhof kocht die Chefin noch selbst — und
begeistert Stammkunden und neue Géste mit
,Die
Gerichte zeichnen sich durch ihre Naturnéhe aus.

Neuinterpretationen regionaler Speisen.

AuBerdem lege ich groBen Wert auf die Verwen-
dung regionaler Produkte®, sagt die engagierte

Uberzeugungstiterin. So kommen die Kartoffeln
aus dem Nachbarort, die Krauter aus dem Gemii-
segarten der Vorderpfalz und die groe Weinaus-
wahl direkt von Ehemann Hermann Hitschler.
Frische und Saisonalitdt machen die Speisen im
Spelzenhof in der ganzen Region beliebt. Keine
Jahreszeit vergeht, ohne dass die Weinstube
hochfrequentiert ist. Die Speisekarte kombiniert
traditionelle pfalzische Kost, leichte Speisen und
an der mediterranen Kiiche orientierte Gerichte.
Auch fiir Vegetarier, Veganer und Géste mit
Lebensmittelintoleranz gibt es abwechslungs-
reiche Alternativen. Im Frithling und Sommer
konnen die Géste aus der vielfiltigen Spargel-
und Erdbeer- sowie einer kreativen, leichten
Sommerkarte wéhlen, der November ist ganz
der Martinsgans und dem Wild gewidmet. Der
raffinierte Charakter tut der Bodensténdigkeit in
diesem Weinstubenschmuckstiick keinen Abbruch.
Hier bleibt alles hausgemacht — von den Gnocchi

bis zu den leckeren Kuchen, die samstags und

sonntags zum Kaffee serviert werden.




