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Ich bitte alle betroffenen Gaste, welche unter Allegien leiden, mich zu
kontaktieren, um so die Zutaten und Inhaltsstoffe fur Inre Auswahl zu
erfahren, damit Sie auf einer sicheren Vertrauensbasis Ihr Essen genie-
Ben kénnen.

Diese Zutaten sowie die Erzeugnisse davon, I6sen 90 Prozent aller
Lebenmittelunvertraglichkeiten aus und sind deshalb kennzeichnungs-
pflichtig:

- Eier
- Erdnusse
- Fisch

- Glutenhaltige Getreide
(d.h. Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut)

- Krebstiere
- Milch (einschlieBlich Laktose)

- Schalenfrichte (d.h. Mandel, Haselnuss, Walnuss, Kaschun-
uss,
Pecanuss, Paranuss, Pistazie, Macadamianuss, Queensland-
nuss)

- Schwefeldioxid und Sulfite
(bei einer Konzentration von mind. 10 mg/kg oder Liter)

- Sellerie

- Senf

- Sesamsamen
- Soja

- SUBlupinen

- Weichtiere (Schnecken, Tintenfische, Muscheln, Austern)

Die gesetzlich festgelegten Allergene, welche sich in meinen Zutaten
und Gerichten befinden, sind schriftlich dokumentiert und kénnen bei
Bedarf eingesehen werden.

Ich bedanke mich fur Ihr Vertrauen und winsche Ihnen einen ange-
nehmen Aufenthalt in unserer Weinstube.

Ursula Hitschler

Februar 2024 / 23.02.2024
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Sieben groBe Wimmelbilder
mit liebevollen Alltags-
geschichten und Pfalzer
Sehenswiirdigkeiten
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Fir Kinder und Erwachsene

Pappenbuch

16 Seiten
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EIN STUCK PFALZ
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MarkkloBchen-Suppe

mit Buchstaben-Nudeln
und Wurzelwerk

780 3 veggio’s

kleine

Krauter-Garnelen

in Knoblauch-QOlivendl
und Baguette

11,90

kleiner
Wildkrautersalat

mit Himbeer-Vinaigrette,
Sprossen und Kresse

540 <Sveqgon’

kleiner griiner
Salat

grune Blattsalate mit haus-
gemachtem Dressing, Sprossen
und frischen Krautern

450 3 veggio s

Beilagensalat

Blattsalate mit hausgemachtem
Dressing, Lauch, Sellerie,
Karotte, Rettich, Tomaten, Mais,
Salatgurke, Rote Bete, Paprika,
Sprossen, Kresse, Kohlrabi,
Basilikum-Mozzarella-
Waurfel, Radieschen

6,80 o)veggjf, -

Den Beilagensalat konnen
wir fur Sie auch vegan/
vegetarisch zubereiten.

Beilage

Bratkartoffeln

mit mediterranen Krautern
440 Swveqon’z

Pommes frites
4,40 evgggu’;»

Reis
3.20 eveggn’.-

hausgemachte
Spatzle oder
Gnocchi
4,40 evggg_éz ~

Tagliatelle
4,30 o)vggg_ie -
hausgemachte

SofB3en

Bratensof3e, Kasesofe,
PfefferrahmsoRe

4,30



Flammkuchen %mmmm

Elsasser Art

mit pikantem Schmand,
Dorrfleisch, Schalotten
und Kase

11,00

Flammkuchen

mit Limburger

mit pikantem Schmand,
Schalotten und
roten Zwiebeln

14,30

- U Stém gcbackm -

Flammkuchen

roher Schinken

mit ronem Schinken,
Knoblauch und Kase

12,20

Flammkuchen

vegetarisch

mit Brokkoli, Champignons
und Tomaten

14,30 eveggjz 3

Plilzische ¢ assiker

Ein paar Pfalzer

Bratwiurste
mit Sauerkraut und Brot
14,10

Ein paar Pfalzer
Leberknodel

mit hausgemachter Bratensofe,

Sauerkraut und Brot
16,70

Pfalzer Saumagen

2 angebratene Scheiben,
Sauerkraut und Brot

14,10

Spelzenhof Teller

Bratwurst, Saumagen,
Leberknodel mit

hausgemachter Bratensof3e,

Sauerkraut und Brot
18,30

d’l'aupﬁpemu

Lauwarmer Ziegenkase

auf gebratenen Jonagold-
Apfelringen mit Honig
gratiniert mit gerésteten
Pinienkerne und
Parmesanhobel dazu
ein kleiner Wildkrautersalat
mit Himbeer-Vinaigrette

16.80 ev%gg_(b %~

Tiroler Spinat-

ServiettenkioB

mit KasesolRe, Pinienkerne
und gehobeltem Parmesan

16,60 veqqie %

Kase-Spatzle
hausgemacht, frisch aus
der Spatzle-Presse, mit
gerosteten Zwiebeln und

einem Beilagensalat
17.80 ev%w:-

Der groB3e vielfaltige
Spelzenhof Salatteller

Blattsalate mit hausgemachtem
Dressing, Lauch, Sellerie, Karotte,
Rettich, Tomaten, Mais, Salatgurke,
Rote Bete, Paprika, Sprossen, Ei,
Kresse, Kohlrabi, Basilikum-
Mozzarella-Waurfel, Radieschen,
Wassermelone, Krauter-
Knoblauch-Dip sowie
knuspriges Baguettebrotchen

1750 < vggg_ée ~

mit Hahnchenbrust
19,80

Gnocchi
hausgemacht aus der Quarta-
Kartoffel mit Rahm-Blattspinat und
gehobeltem Parmesan
mit kleinem grinen Salat

1830 3 veqqic %~



Gnocchi

hausgemacht aus der Quarta-
Kartoffel mit rotem Tomaten-
Bio-Walnuss-Pesto von
WalnUssen aus dem Spelzen-
garten, Rucola,
gehobeltem Parmesan und
kleinem grunen Salat

1890 = veggie

Kartoffelpfannen-
kuchen

frisch geraspelt, mit Raucherlachs
und Meerettich-Dip

1890 (g@t@uﬁmi’\-

Kartoffelpfannen-
kuchen

frisch geraspelt,
mit Apfelmus

1550 < g@fmﬁm’:

Krauter-Lachsfilet

mit Tagliatelle und
pikanter Sof3e

22,90

groBBe Wirsing-
Kartoffel-Teigtaschen

auf Wirsingblatter, hand- und
hausgemacht aus der Berber-
Kartoffel gefullt mit Wirsingfulle,
Gouda-KasesoRe, glasierte
Kastanien und einem
kleinen grunen Salat

18,90

Rumpsteak

mit Krauterbutter

mit frischen Krautern,
Krauterbutter, Beilagensalat
und Bauernbrot

31,80

Rumpsteak mit

Pfeffer-RahmsoBe

mit hausgemachter
Pfeffer-Rahmsof3e, Beilagensalat
und Bauernbrot

31,80

Rumpsteak mit

gerosteten Zwiebeln

mit Beilagensalat
und Bauernbrot

31,80

Spel:

Die beliehten

Hackbraten

mit PfefferrahmsoBe
hausgemacht mit
kleinem grunen Salat
und Spatzle

22,80

Hackbraten Margaritha

hausgemacht mit
geschalten Fleischtomaten,
hausgemachten Basilikumpesto
mit Mozzarella Uberschmelzt,
kleinem grinen Salat
und Bratkartoffeln

22,80

—Facklyater

Hackbraten

mit Rotkraut

hausgemacht mit brauner SoRe
und Bratkartoffeln

22,80

Hackbraten
mit Spiegelei
hausgemacht mit Raclette-Kase
Uberschmelzt, Spiegeleiern,

kleinem grunen Salat
und Bratkartoffeln

22,80

Hackbraten
mit Limburger-Kase
hausgemacht mit

Preiselbeeren, kleinem grinen
Salat und Bratkartoffeln

22,80
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Wiener Art

panierte Hahnchen-Schnitzel
mit Zitronen, Beilagensalat

21,10
— Hahnchenbrust
Hahnchenbrust exotisch
C natur gebraten
urry mit Ananas, Trauben
natur gebraten mit Trauben, und Tilsiter-Kase
Kokosmilch-Curry-SoBe Uberschmelzt
und Reis dazu Reis
22,00 22,30

D

mw(e@n

- nur Samstags ab 12 Uhr
- solange der Vorrat reicht
- nur Januar bis Marz 2024

Hausgemachte

Dampfnudeln
2 Stuck mit WeinsoBe

12,60

< veqgie &

2 Stlck mit VanillesoBe

12,60

< vegie &



‘Unsere beﬂizbt’@n

Schwem—sctmét—zea

Schnitzel Camembert

paniertes Schnitzel mit Preiselbeeren

und Camembert Uberschmelzt
21,10

Schnitzel Wiener Art

paniertes Schnitzel
mit Zitronen und Beilagensalat

2110

1 Portion Preiselbeeren
1,80

Schnitzel Margaritha

paniertes Schnitzel mit
geschalten Fleischtomaten, haus-
gemachten Basilikumpesto und
Mozzarella Uberschmelzt

22,90

Schnitzel
Art Cordon bleu

paniertes Schnitzel mit
gekochtem Schinken
und Raclette-Kase

2110

Winzer-Schnitzel

paniertes Schnitzel mit
Bacon, Schafskase und
gebratenen Champignons

2110

Schnitzel

Strammer Max

paniertes Schnitzel mit
gekochtem Schinken,
Raclette-Kése und Spiegeleiern

22,20

Schnitzel Hawaii

paniertes Schnitzel mit
gekochtem Schinken, Ananas
und Tilsiter-Kase uberschmelzt

2110

Schnitzel Brokkoli

paniertes Schnitzel mit
frischem Brokkoli, Hollandaise
und mit Gouda Uberbacken

2110

Schnitzel Bolognese

paniertes Schnitzel mit
Bolognese und
mit Gouda Uberbacken

22,20

Schnitzel Salbei

paniertes Schnitzel mit
Salbei-Rahm und Parmesan

21,90

Elsasser-Schnitzel

paniertes Schnitzel mit Creme
fraiche, Baconwdurfel und
Schalotten mit Kase Uberbacken

20,00

Kochkase-Schnitzel

paniertes Schnitzel mit
hausgemachtem Kochkase

2110



